
石　
川　
県　
の　
冬　
の　
イ　
ベ　
ン　
ト　
「　
フ　
ー　
ド　
ピ　

ア　
金　
沢　
9  8  
」　
が　
二　
月　
一　
三　
日　
か　
ら　
一　
五　
日　

ま　
で　
の　
三　
日　
間　
、　
全　
県　
で　
開　
催　
さ　
れ　
ま　
し　

た　
。　
中　
で　
も　
食　
談　
会　
は　
金　
沢　
を　
中　
心　
に　
二　

十　
会　
場　
で　
行　
わ　
れ　
、　
小　
松　
市　
で　
は　
当　
店　
と　

「　
ま　
つ　
家　
」　
さ　
ん　
の　
二　
カ　
所　
で　
し　
た　
。　
当　
店　

で　
は　
二　
月　
十　
四　
日　
に　
元　
宝　
塚　
の　
榛　
名　
由　
梨　

は　

る　

な　

ゆ　

り　

さ　
ん　
が　
見　
ら　
れ　
、　「　
宝　
塚　
と　
美　
食　
」　
と　
の　
テ　

ー　
マ　
で　
参　
加　
者　
が　
四　
十　
九　
名　
に　
食　
談　
さ　
れ　

ま　
し　
た　
。　
本　
人　
は　
お　
酒　
が　
大　
好　
き　
、　
食　
べ　

る　
の　
も　
大　
好　
き　
と　
の　
こ　
と　
で　
、　
当　
日　
に　
間　

に　
合　
わ　
せ　
た　
、　
し　
ぼ　
り　
た　
て　
の　
新　
酒　
と　
、　

郷　
土　
の　
田　
舎　
料　
理　
や　
ぶ　
り　
の　
切　
り　
出　
し　
等　

の　
御　
馳　
走　
を　
堪　
能　
さ　
れ　
、　
す　
っ　
か　
り　
神　
泉　

フ　
ァ　
ン　
に　
な　
っ　
て　
い　
た　
だ　
き　
ま　
し　
た　
。　
最　

後　
に　
は　
「　
す　
み　
れ　
の　
花　
」　
よ　
そ　
の　
他　
に　
何　

曲　
か　
を　
歌　
わ　
れ　
、　
宝　
塚　
の　
世　
界　
に　
、　
参　
加　

者　
の　
方　
々　
を　
魅　
了　
さ　
れ　
、　
大　
盛　
会　
で　
楽　
し　

い　
一　
日　
で　
し　
た　
。　

こ　
の　
フ　
ー　
ド　
ピ　
ア　
の　
会　
場　
は　
毎　
年　
開　
催　

し　
て　
お　
り　
ま　
す　
。　
今　
ま　
で　
に　
神　
田　
紅　
さ　
ん　
、　

ピ　
ー　
タ　
ー　
バ　
ラ　
カ　
ン　
さ　
ん　
、　
木　
田　
安　
彦　
さ　

ん　
、　
押　
坂　
忍　
さ　
ん　
、　
杉　
浦　
日　
向　
子　
さ　
ん　
、　

志　
茂　
田　
影　
樹　
さ　
ん　
と　
見　
ら　
れ　
ま　
し　

た　
。　
来　
年　
は　
ど　
な　
た　
が　
来　
ら　
れ　
る　
か　
、　

楽　
し　
み　
に　
し　
て　
お　
り　
ま　
す　
。　
ど　
う　
ぞ　
、　

皆　
様　
来　
年　
度　
の　
フ　
ー　
ド　
ピ　
ア　
に　
は　
是　

非　
、　
御　
参　
加　
く　
だ　
さ　
い　
。　

私　
共　
の　
蔵　
は　
、　
小　
規　
模　
の　
造　
り　
で　
す　
の　

で　
、　
一　
月　
は　
じ　
め　
、　
小　
寒　
の　
日　
よ　
り　
酒　
造　

り　
を　
は　
じ　
め　
ま　
し　
た　
。　
最　
初　
の　
仕　
込　
み　
は　

一　
月　
七　
日　
か　
ら　
は　
じ　
め　
、　
大　
寒　
の　
前　
後　
、　

一　
月　
十　
六　
日　
か　
ら　
一　
月　
の　
二　
十　
四　
日　
の　
間　

に　
大　
吟　
醸　
を　
仕　
込　
み　
ま　
し　
た　
。　
幸　
い　
今　
年　

の　
寒　
の　
内　
は　
雪　
も　
舞　
う　
寒　
い　
日　
が　
続　
き　
酒　

造　
り　
に　
は　
大　
変　
条　
件　
の　
良　
い　
日　
に　
恵　
ま　
れ　

ま　
し　
た　
。　

こ　
の　
大　
吟　
醸　
酒　
は　
三　
月　
の　
初　
旬　
か　
ら　
中　

旬　
に　
か　
け　
し　
ぼ　
り　
始　
め　
ま　
す　
。　
大　
吟　
醸　
酒　

の　
「　
あ　
ら　
ば　
し　
り　
」　
は　
三　
月　
十　
日　
頃　
の　
出　

荷　
の　
予　
定　
を　
し　
て　
お　
り　
ま　
す　
。　

尚　
、　
最　
初　
に　
仕　
込　
ん　
だ　
、　
極　
寒　
本　
仕　
込　

み　
「　
し　
ぼ　
り　
た　
て　
　　
た　
れ　
く　
ち　
」　
は　
二　
月　

十　
五　
日　
か　
ら　
出　
荷　
を　
は　
じ　
め　
、　
大　
変　
好　
評　

で　
喜　
ん　
で　
お　
り　
ま　
す　
。　
ど　
う　
ぞ　
御　
愛　
飲　
い　

た　
だ　
き　
ま　
す　
様　
お　
願　
い　
し　
ま　
す　
。　

酒　
造　
り　
に　
は　
酵　
母　
を　
ま　
ず　
育　
て　
ま　
す　
。　（　
酒　

母　
）　
酵　
母　
の　
性　
質　
で　
酒　
は　
個　
性　
が　
決　
ま　
り　

ま　
す　
。　
香　
り　
が　
強　
く　
で　
る　
も　
の　
や　
、　
味　
が　

淡　
白　
な　
も　
の　
、　
濃　
い　
も　
の　
、　
酸　
が　
強　
い　
も　

の　
、　
弱　
い　
も　
の　
等　
、　
大　
半　
は　
酵　
母　
の　
働　
き　

に　
よ　
り　
も　
の　
で　
す　
。　
そ　
の　
酵　
母　
の　
働　
き　
を　

引　
き　
出　
す　
の　
は　
杜　
氏　
の　
仕　
事　
で　
す　
が　
、　
酵　

母　
も　
生　
物　
で　
す　
し　
、　
又　
、　
空　
中　
伝　
播　
も　
し　

ま　
す　
の　
で　
そ　
の　
環　
境　
も　
そ　
れ　
な　
り　
に　
対　
応　

が　
必　
要　
で　
す　
。　

大　
吟　
醸　
酒　
の　
酵　
母　
は　
県　
内　
の　
酒　
蔵　
は　
大　

体　
、　
醸　
造　
試　
験　
場　
の　
十　
四　
号　
酵　
母　
を　
使　
っ　

て　
い　
ま　
す　
。　
当　
蔵　
も　
同　
様　
で　
す　
。　
又　
、　
本　

醸　
造　
、　
吟　
醸　
酒　
、　
純　
米　
酒　
の　
酵　
母　
は　
蔵　
々　

に　
よ　
っ　
て　
違　
い　
ま　
す　
が　
、　
大　
体　
は　
七　
号　
酵　

母　
や　
九　
号　
酵　
母　
を　
使　
っ　
て　
仕　
込　
ん　
で　
い　
る　

所　
が　
大　
半　
で　
す　
。　
当　
蔵　
は　
九　
号　
酵　
母　
を　
使　

っ　
て　
仕　
込　
ん　
で　
い　
ま　
す　
。　

仕　
込　
み　
を　
一　
つ　
の　
蔵　
で　
二　
つ　
の　
酵　
母　
を　

使　
っ　
た　
場　
合　
は　
、　
酵　
母　
が　
混　
同　
す　
る　
場　
合　

が　
あ　
る　
た　
め　
、　
個　
性　
化　
が　
難　
し　
い　
と　
考　
え　
、　

当　
店　
で　
は　
今　
年　
の　
仕　
込　
み　
よ　
り　
、　
大　
吟　
醸　

酒　
専　
用　
の　
蔵　
を　
造　
っ　
て　
、　
温　
度　
管　
理　
が　
し　

易　
く　
、　
目　
配　
り　
が　
し　
易　
い　
よ　
う　
に　
な　
り　
ま　

し　
た　
。　
今　
年　
の　
経　
過　
は　
大　
変　
順　
調　
の　
様　
で　
す　
。　

お　
い　
し　
い　
大　
吟　
醸　
酒　
を　
期　
待　
し　
て　
下　
さ　
い　
。　

合資会社　東栄松商店　No.2

石川県小松市野田町丁35

TEL (0761)22-2301  FAX (0761)22-2300

E-mail:sinsen@p2242.nsk.ne.jp

http://www.manten.co.jp/sugitama 1998.3

フ　
ー　
ド　
ピ　
ア　
開　
催　

大　
吟　
醸　
蔵　
が　
出　
来　
ま　
し　
た　
。　

新　
酒　
初　
し　
ぼ　
り　

榛　
名　
由　
梨　

は　
る　

な　
ゆ　
り　

さ　
ん　

し　
ぼ　
り　
た　
て　
　　
た　
れ　
く　
ち　

あ　
ら　
ば　
し　
り　
大　
吟　
醸　


