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神　
泉　
が　
本　
年　
四　
月　
の　
金　
沢　
国　
税　
局　
鑑　

評　
会　
に　
金　
賞　
を　
頂　
き　
ま　
し　
た　
。　
杜　
氏　
も　

当　
蔵　
に　
来　
て　
三　
年　
目　
、　
蔵　
の　
勝　
手　
も　
だ　

ん　
だ　
ん　
と　
判　
り　
、　
ま　
た　
本　
年　
は　
西　
蔵　
を　

大　
吟　
醸　
造　
り　
専　
用　
の　
酒　
蔵　
に　
改　
造　
し　
た　

こ　
と　
も　
あ　
り　
、　
お　
陰　
様　
で　
受　
賞　
出　
来　
た　

と　
思　
っ　
て　
お　
り　
ま　
す　
。　
今　
後　
も　
精　
進　
を　

重　
ね　
て　
、　
来　
年　
度　
も　
良　
い　
酒　
造　
り　
を　
目　

指　
し　
ま　
す　
。　

神　
泉　
本　
生　
「　
吟　
醸　
生　
酒　
」　
の　
出　
荷　
が　

お　
陰　
様　
で　
好　
調　
で　
す　
。　
本　
年　
の　
出　
荷　
は　

前　
年　
比　
（　
１　
月　
〜　
６　
月　
）　
の　
1  2  5  
％　
と　
大　

き　
く　
増　
加　
と　
な　
り　
ま　
し　
た　
。　

神　
泉　
「　
吟　
醸　
生　
」　
は　
、　
本　
生　
に　
こ　
だ　
わ　

っ　
て　
、　
お　
酒　
が　
出　
来　
上　
が　
っ　
て　
す　
ぐ　
に　

氷　
温　
貯　
蔵　
し　
（　
マ　
イ　
ナ　
ス　
１　
度　
に　
設　
定　
）　

毎　
週　
瓶　
詰　
め　
を　
行　
っ　
て　
い　
ま　
す　
。　
約　
一　

週　
間　
で　
お　
客　
様　
に　
届　
け　
ら　
れ　
る　
た　
め　
、　

寒　
仕　
込　
み　
の　
風　
味　
が　
、　
そ　
の　
ま　
ま　
味　
わ　

え　
る　
の　
が　
好　
評　
の　
要　
因　
と　
思　
い　
ま　
す　
。　

勿　
論　
皆　
様　
方　
の　
ご　
声　
援　
が　
あ　
っ　
て　
の　
こ　

と　
と　
心　
よ　
り　
感　
謝　
し　
て　
お　
り　
ま　
す　
。　
今　

後　
共　
ご　
愛　
飲　
下　
さ　
る　
様　
お　
願　
い　
し　
ま　
す　
。　

酒　
の　
種　
類　
は　
吟　
醸　
酒　
、　
純　
米　
酒　
、　
本　

醸　
造　
酒　
、　
普　
通　
酒　
、　
と　
大　
き　
く　
四　
分　
類　

に　
分　
か　
れ　
ま　
す　
。　
今　
後　
は　
純　
米　
酒　
の　
需　

要　
が　
多　
く　
な　
る　
と　
考　
え　
て　
、　
こ　
の　
度　
、　

純　
米　
酒　
を　
発　
売　
す　
る　
こ　
と　
に　
な　
り　
ま　
し　

た　
。　
内　
容　
は　
ち　
ょ　
っ　
と　
辛　
口　
で　
ア　
ル　
コ　

ー　
ル　
度　
数　
は　
十　
五　
度　
、　
地　
元　
の　
酒　
米　
五　

百　
万　
石　
を　
全　
量　
使　
用　
し　
て　
お　
り　
6  0  
％　
に　

精　
米　
し　
た　
す　
っ　
き　
り　
し　
た　
酒　
を　
目　
指　
し　

て　
造　
り　
ま　
し　
た　
。　
価　
格　
は　
1  .  8  
ℓ　
詰　
め　

（　
二　
千　
四　
百　
円　
）　、　
7  2  0  
㎖　
詰　
め　
（　
千　
二　
百　

円　
）　
の　
二　
種　
類　
と　
い　
た　
し　
ま　
し　
た　
。　
ど　

う　
ぞ　
ご　
愛　
飲　
下　
さ　
い　
ま　
す　
よ　
う　
お　
願　
い　

し　
ま　
す　
。　

＊１　精米歩合とは、玄米をどれだけ磨い

たか残りの部分を示す数字（精米歩合　

40％なら、100gの玄米を40gまで磨　

いたことを意味する。）である。精米

歩合を低くすれば、酒質は向上するが、

当然コスト高となる。

＊２　酒造りと飯米に求められる性質は異

なるので、適した米を酒造好適米とい

う。山田錦・五百万石が代表的銘柄で、

価格は高価である。

＊３　特定名称酒とは、吟醸酒・純米酒・

本醸造酒のことをいい、級別廃止以後　

は高級品の代名詞となっている。

新　
発　
売　
〈　
神　
泉　
純　
米　
酒　
〉　

を　
発　
売　
し　
ま　
す　

本　
生　
が　
大　
好　
評　

神　
泉　
が　
金　
賞　
を　
頂　
き　
ま　
し　
た　

石　
川　
の　
酒　
造　
り　
は　
、　
全　
国　
一　
の　
技　
術　
レ　
ベ　
ル　
の　
高　
さ　
を　
誇　
り　
ま　
す　
。　
こ　
れ　
は　

い　
ろ　
い　
ろ　
な　
デ　
ー　
タ　
を　
見　
て　
も　
判　
り　
ま　
す　
。　

し　
か　
も　
極　
寒　
の　
酒　
造　
り　
と　
い　
う　
自　
然　
条　
件　
の　
良　
さ　
と　
、　
古　
き　
伝　
統　
を　
か　
た　
く　

な　
に　
守　
る　
酒　
造　
り　
は　
、　
大　
量　
生　
産　
の　
大　
手　
メ　
ー　
カ　
ー　
と　
は　
酒　
質　
が　
異　
な　
る　
の　
は　

当　
然　
だ　
と　
思　
い　
ま　
す　
。　
当　
社　
も　
小　
さ　
い　
な　
が　
ら　
原　
料　
に　
こ　
だ　
わ　
り　
、　
そ　
の　
上　
能　

登　
杜　
氏　
の　
伝　
承　
技　
術　
で　

酵　
母　
と　
云　
う　
生　
き　
物　
を　

大　
事　
に　
育　
て　
、　
丁　
寧　
な　

酒　
造　
り　
を　
目　
指　
し　
て　
い　

ま　
す　
。　

神　
泉　
は　
昔　
な　
が　
ら　
の　
伝　

統　
の　
酒　
造　
り　
に　
徹　
し　
ま　

す　
。　 神　

泉　
の　
酒　
造　
り　
は　
こ　
だ　
わ　
り　
で　
一　
杯　
で　
す　

＊１　精米歩合

全国平均　67.3％

石川平均　62.8％

神泉平均　56.4％

＊２　酒造好適米使用率

全国平均　18.5％

石川平均　52.4％

神泉平均　69.0％

＊３　特定名称酒割合

（大吟、吟醸、純米等）

全国平均　25.4％

石川平均　66.2％

神泉平均　70.1％

冷　
蔵　
タ　
ン　
ク　
の　
前　
で　
店　
主　
と　
佐　
々　
木　

守　
さ　
ん　

特　
別　
純　
米　
酒　
　　
7  2  0  
㎖　
詰　
め　


