
桂　
松　
庵　
の　
苔　
庭　
に　
は　
新　
芽　
が　
活　

発　
に　
生　
吹　
き　
、　
新　
緑　
の　
緑　
色　
は　
大　

変　
き　
れ　
い　
で　
す　
。　
毎　
年　
、　
当　
庭　
の　

苔　
は　
十　
二　
月　
か　
ら　
二　
月　
上　
旬　
に　
か　

け　
て　
寒　
い　
季　
節　
に　
新　
芽　
が　
出　
て　
、　

四　
月　
頃　
ま　
で　
は　
、　
苔　
が　
一　
番　
き　
れ　

い　
な　
時　
期　
で　
す　
。　
夕　
日　
の　
差　
し　
込　

む　
時　
刻　
は　
3  
㎝　
程　
の　
せ　
ん　
毛　
の　
様　

な　
花　
と　
、　
新　
緑　
の　
苔　
と　
が　
光　
に　
映　

え　
て　
実　
に　
美　
し　
い　
風　
情　
で　
す　
。　

近　
く　
に　
来　
ら　
れ　
る　
時　
に　
、　
御　
一　

報　
い　
た　
だ　
き　
、　
御　
来　
店　
い　
た　
だ　
け　

れ　
ば　
と　
思　
っ　
て　
お　
り　
ま　
す　
。　
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正　
月　
三　
日　
よ　
り　
　　
当　
蔵　
の　
酒　
造　

り　
を　
初　
め　
ま　
し　
た　
。　
期　
間　
は　
三　
月　

末　
ま　
で　
の　
、　
三　
ヵ　
月　
間　
で　
す　
。　

今　
年　
の　
造　
り　
は　
大　
吟　
醸　
酒　
が　
約　

3  0  
％　
で　
、　
吟　
醸　
酒　
4  0  
％　
、　
本　
醸　
酒　

3  0  
％　
の　
予　
定　
で　
す　
。　

今　
年　
は　

暖　
冬　
の　
様　

で　
す　
が　
、　

設　
備　
は　
整　

っ　
て　
お　
り　

ま　
す　
の　
で　
、　

お　
い　
し　
い　

お　
酒　
が　
出　

来　
る　
よ　
う　

に　
、　
杜　
氏　

さ　
ん　
も　
が　

ん　
ば　
っ　
て　
、　

仕　
込　
ん　
で　

い　
ま　
す　
。　

新　
酒　
は　
二　
月　
十　
六　
日　
よ　
り　
出　
荷　

出　
来　
る　
予　
定　
で　
す　
。　

新　
酒　
の　
酒　
造　
り　
が　

始　
ま　
り　
ま　
し　
た　
。　

春　
の　
芽　
吹　
き　

毎　
年　
大　
変　
御　
好　
評　
を　
い　
た　
だ　

い　
て　
お　
り　
ま　
す　
、　
し　
ぼ　
り　
た　
て　

新　
酒　
を　
2  
月　
1  6  
日　
よ　
り　
発　
売　
致　

し　
ま　
す　
。　
ど　
う　
ぞ　
御　
愛　
飲　
頂　
き　

ま　
す　
よ　
う　
お　
願　
い　
致　
し　
ま　
す　
。　

し　
ぼ　
り　
た　
て　
新　
酒　
に　
は　
、　
桶　

の　
上　
澄　
み　
を　
く　
み　
出　
す　
澄　
酒　
が　

主　
流　
で　
す　
が　
、　
酵　
母　
の　
生　
き　
た　

活　
性　
に　
ご　
り　
酒　
（　
近　
辺　
の　
み　
可　

能　
）　
も　
あ　
り　
ま　
す　
。　
ど　
う　
ぞ　
御　

賞　
味　
く　
だ　
さ　
い　
ま　
す　
様　
お　
願　
い　

し　
ま　
す　
。　

し　
ぼ　
り　
た　
て　
　　
た　
れ　
く　
ち　
1  .  8  

ℓ　
詰　
め　
二　
一　
四　
〇　
円　
、　
7  2  0  
㎖　
詰　

め　
九　
七　
〇　
円　
に　
な　
り　
ま　
す　
。　

し　
ぼ　
り　
た　
て　
新　
酒　
発　
売　

今　
年　
の　
三　
月　
の　
下　
旬　
（　
土　
曜　

日　
の　
み　
）　
ま　
で　
、　
酒　
蔵　
を　
開　
放　

致　
し　
ま　
す　
。　
酒　
蔵　
で　
は　
醗　
酵　
蔵　

で　
の　
見　
学　
と　
、　
試　
飲　
酒　
を　
用　
意　

し　
て　
あ　
り　
ま　
す　
の　
で　
、　
御　
希　
望　

の　
方　
は　
御　
連　
絡　
下　
さ　
い　
。　（　
イ　

ベ　
ン　
ト　
等　
の　
開　
催　
日　
は　
入　
蔵　
で　

き　
ま　
せ　
ん　
。　）　

酒　
蔵　
開　
放　

平　
成　
1  1  
年　
3  
月　
1  4  
日　
に　
（　
午　

後　
1  
時　
か　
ら　
5  
時　
）　
酒　
ま　
つ　
り　

を　
致　
し　
ま　
す　
。　
初　
め　
て　
の　
企　
画　

で　
す　
の　
で　
、　
皆　
様　
の　
期　
待　
に　
添　

え　
る　
か　
ど　
う　
か　
不　
安　
で　
す　
が　
、　

神　
泉　
を　
造　
っ　
て　
い　
る　
酒　
蔵　
の　
環　

境　
を　
知　
っ　
て　
頂　
く　
の　
が　
目　
的　
で　

す　
。　酒　
蔵　
見　
学　
と　
簡　
単　
な　
肴　
と　
酒　

を　
用　
意　
し　
て　
お　
り　
ま　
す　
。　
又　
、　

桂　
松　
庵　
で　
の　
茶　
席　
も　
あ　
り　
ま　
す　
。　

参　
加　
御　
希　
望　
の　
方　
は　
当　
店　
に　
三　

月　
十　
日　
ま　
で　
に　
御　
連　
絡　
く　
だ　
さ　

い　
。　
会　
費　
は　
一　
人　
千　
五　
百　
円　
で　

す　
。　（　
当　
日　
い　
た　
だ　
き　
ま　
す　
。　）　

神　
泉　
　　
酒　
ま　
つ　
り　

開　
催　
し　
ま　
す　
。　

酒　
蔵　
の　
珍　
味　

泡　
汁　
を　
ど　
う　
ぞ　

酒　
蔵　
で　
し　
か　
味　
わ　
え　
な　
い　
泡　
汁　

を　
一　
杯　
い　
か　
が　
で　
す　
か　
？　

酒　
の　
も　
ろ　
み　
が　
醗　
酵　
し　
て　
い　
る　

時　
は　
約　
8  0  
㎝　
程　
の　
高　
さ　
ま　
で　
泡　
を　

立　
て　
ま　
す　
。　
タ　
ン　
ク　
か　
ら　
溢　
れ　
な　

い　
よ　
う　
に　
タ　
ン　
ク　
の　

上　
に　
約　
1  
ⅿ　
程　
の　
継　

ぎ　
足　
し　
た　
板　
や　
塩　
ビ　

な　
ど　
で　
高　
さ　
を　
補　
助　

す　
る　
の　
が　
泡　
傘　
で　
す　
。　

醗　
酵　
し　
た　
泡　
が　
立　

ち　
上　
が　
り　
何　
日　
間　
の　

あ　
と　
、　
醗　
酵　
が　
弱　
ま　

る　
と　
元　
の　
も　
ろ　
み　
の　

高　
さ　
に　
も　
ど　
り　
ま　
す　
。　

そ　
の　
時　
に　
、　
泡　
傘　
や　

季　
節　
限　
定　

タ　
ン　
ク　
の　
ま　
わ　
り　
に　
醗　
酵　
し　
た　

「　
も　
ろ　
み　
」　
の　
泡　
が　
べ　
っ　
た　
り　
と　
付　

着　
し　
ま　
す　
。　
そ　
れ　
を　
ヘ　
ラ　
等　
で　
集　

め　
て　
吸　
い　
物　
に　
入　
れ　
た　
も　
の　
が　
泡　

汁　
で　
す　
。　

色　
は　
白　
色　
で　
、　
成　
分　
は　
溶　
け　
た　

米　
の　
糊　
精　
の　
様　
な　
も　
の　
と　
酵　
母　
が　

主　
体　
で　
、　
コ　
ン　
デ　
ン　
ス　
ミ　
ル　
ク　
を　

少　
し　
固　
め　
に　
し　
た　
様　
な　
も　
の　
で　
す　
。　

塩　
ブ　
リ　
や　
塩　
ザ　
ケ　
の　
頭　
や　
ヒ　
レ　

な　
ど　
の　
粗　あ　ら　
を　
ぶ　
つ　
切　
り　
に　
し　
て　
深　

鍋　
に　
た　
っ　
ぷ　
り　
と　
張　
っ　
た　
水　
に　
入　

れ　
、　
中　
火　
で　
気　
長　
に　
煮　
出　
し　
、　
刻　

み　
油　
揚　
げ　
な　
ど　
を　
粗　
か　
ら　
十　
分　
ダ　

シ　
の　
で　
た　
と　
こ　
ろ　
に　
、　
大　
根　
、　
こ　

ん　
に　
ゃ　
く　
を　
入　
れ　
、　
そ　
こ　
に　
泡　
の　

精　
を　
少　
し　
多　
め　
に　
な　
る　
く　
ら　
い　
に　

入　
れ　
る　
と　
、　
真　
白　
い　
雪　
鍋　
の　
よ　
う　

な　
も　
の　
に　
な　
り　
ま　
す　
。　

好　
み　
に　
よ　
り　
味　
噌　
や　
塩　
を　
入　
れ　

調　
味　
し　
、　
熱　
い　
う　
ち　
に　
食　
べ　
る　
の　

で　
す　
。　
上　
品　
な　
コ　
ク　
味　
が　
、　
口　
中　
に　
広　

が　
り　
、　
粕　
汁　
と　
は　
比　
べ　
も　
の　
に　
な　

ら　
な　
い　
ほ　
ど　
気　
品　
が　
あ　
り　
、　
鼻　
か　

ら　
新　
酒　
の　

芳　
香　
が　
た　

だ　
よ　
い　
、　

も　
う　
七　
転　

八　
倒　
の　
感　

極　
ま　
る　
味　

と　
云　
う　
人　

桂　
松　
庵　
の　
庭　

泡　
傘　
の　
つ　
い　
た　
タ　
ン　
ク　

蒸　
米　
の　
こ　
し　
き　

も　
い　
ま　
す　
。　

酒　
ま　
つ　
り　
の　
日　
に　
は　
、　
こ　
の　

泡　
汁　
を　
用　
意　
し　
て　
お　
り　
ま　
す　
。　
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